
2023 年专利信息

专利名称 知识产权编号 类型 完成人

一种大米新鲜度检测装置 ZL202310548995.4 授权发明专利
孙威,张威,胥伟,杨倩,庄坤,陈轩,李

芳,沈汪洋

一种蛋液新鲜度检测装置 CN202310325772.1 授权发明专利 孙威,胥伟,郭丹郡,张威,舒在习

一种食品声学和力学特性采

集装置
ZL202320473564.1 授权实用新型

纪执立,朱成凯(学),沈汪洋,贾喜午,

李芳,李金玲

一种用于小龙虾新鲜度快速

检测的简易装置
ZL202320308066.1 授权实用新型

段烁,宫智勇,占可(学),陈季旺,刘言,

戴煌

一种高盐食品重金属检测电

极的制备方法与应用
ZL202210017595.6 授权发明专利 段烁,方敏,刘言,宫智勇,许琳

一种高含油谷物加工用的压

气控油组件
ZL202111506076.8 授权发明专利

李芳,罗伯炜(学),沈汪洋,纪执立,肖

曼青(学)

一种莲藕中酚类物质的测量

方法-授权
ZL202110969590.9 授权发明专利

闵婷,漆欣(学),王宏勋,易阳,王丽梅,

侯温甫,艾有伟,赵云(外)

用于检测黄曲霉毒素 B1 的酶

联免疫试剂盒及其制备方法、

以及检测 方法

CN113671168B 授权发明专利
戴煌,黄周梅(学),王加华,毕洁,肖安

红,舒在习

一种米线生产用杂粮高含量

挤出设备
CN112335821B 授权发明专利 丁文平,庄坤,王月慧,陈曦,王国珍

牛乳品质的评价方法、装置及

存储介质及吸光度检测装置
CN113295631B 授权发明专利

王加华,雷子玉(学),戴煌,毕洁,皮付

伟(外),张威

一种营养强化曲奇饼干及其

制备方法
CN113349233B 授权发明专利

王学东,任秋燕(学),胡先勤,陈挚

(外),丁贝贝,杜静,谢倩然(学),宋劲

松(外)

一种黄曲霉毒素脱毒剂及其

制备方法和应用
CN113070044B 授权发明专利

张海龙,黄俊圻(学),张维农,齐玉堂,

从艳霞,贺军波

一种同时脱除植物油及其饼

中黄曲霉毒素
CN114874839B 授权发明专利

张海龙,王志贤(学),张维农,齐玉堂,

贺军波,杜静

一种黄曲霉毒素脱毒剂制备

方法和应用
CN114870805B 授权发明专利

张海龙,汪昆立(学),黄俊圻(学),张维

农,齐玉堂,贺军波

一种含有无患子油的卸妆油

及其制备方法
CN114504538B 授权发明专利

雷芬芬,郑竟成,何东平,罗质,雷锦舸

(学)

一种高效递送南瓜籽油功能

活性的方法
CN114532412B 授权发明专利 雷芬芬,何东平,陈雅琪(学),张立伟

一种酶处理辅助提取微拟球

藻 EPA 极性脂的方法
CN112795423B 授权发明专利

张立伟,郑竟成,田华(外),何东平,张

世宏,雷芬芬,赵康宇(学),张美兰(学)

一种南瓜籽油 Pickering 乳

液的制备方法
CN112641096B 授权发明专利

雷芬芬,罗会兵(外),郑竟成,万方云

(外),陈雅琪(学),何东平,张立伟

一种用于富硒虹鳟鱼片的保

鲜方法
CN112825910B 授权发明专利

陈季旺,陈俊杰(学),谭玲(学),廖鄂,

王海滨,田大才(外)

一种高水分含量蛋糕及其制

备方法
CN112450249B 授权发明专利

王学东,唐梦琦(学),胡先勤,陈挚

(外),付阳,宋劲松(外),郑卓(学),丁

贝贝,董同珺(学),肖甚圣

一种小龙虾壳调味粉及其加

工方法
CN112826066B 授权发明专利

陈季旺,杨海琦(学),郑煜飞(学),廖

鄂,王海滨

一种花生粕中黄曲霉毒素的 CN114391627B 授权发明专利 贺军波,王梦璐(学),张海龙,张维农,



脱除方法 齐玉堂

一种莲藕全粉及其制备方法 ZL202211071748.1 授权发明专利
易阳,王宏勋,侯温甫,胥伟,孙莹,彭凯

迪

一种烘焙食品加工用刷蛋液

装置
CN115486469B 授权发明专利

胥伟,陈明月(学),王宏勋,郭丹郡,易

阳,侯温甫

一种香辣酱卤牛肉加工用切

块装置
CN114982807B 授权发明专利

胥伟,陈明月(学),郭丹郡,王宏勋,易

阳,侯温甫

一种休闲即食香菇素肉制品

加工设备及加工方法
CN4982990B 授权发明专利 郭丹郡,胥伟,王宏勋,易阳,侯温甫

一种半干法制备糙米粉的方

法
ZL202210567279.6 授权发明专利 王国珍,丁文平,吕庆云

一种蛋液分离用排渣装置 CN114632363B 授权发明专利
胥伟,潘晴楣(学),郭丹郡,王宏勋,易

阳

荧光硫脲衍生化试剂在 3-氯

-1,2-丙二醇检测中的应用
CN112946157B 授权发明专利

胡志雄,杜言(学),张维农,齐玉堂,张

燕鹏,胡金华(学)

一种高稳定 Pickering 乳液

及其制备方法
CN111887424B 授权发明专利

刘刚,秦新光,胡中泽,张海枝,王学东,

吕庆云,刘梁

家用发酵食品制造设备 ZL202222587790.0 授权实用新型

钟武,丁云朋(学),何鈺阳(学),黄传阳

(学),闫勇杰(学),胡博(学),张寒

(学),高盼,胡传荣,何东平

一种低 GI 热干面胚料的制备

方法
CN113907265A 授权发明专利

王学东,付阳,胡先勤,肖甚圣,丁贝贝,

吴艳,杜静

一种使用鹰嘴豆蛋白制作食

用 3D 打印材料的方法
CN113973974B 授权发明专利 胥伟,王宏勋,郭丹郡,易阳,张燕鹏

耐酸、耐盐的糖基化蛋白-米

糠多糖乳化剂及其制备方法
CN113951498B 授权发明专利 黄文晶,沈汪洋,胡中泽,王展

一种基于花椒籽油和高油酸

菜籽油的调和油及其制备方

法

CN113088376B 授权发明专利 高盼,胡传荣,何东平,张世宏

一种核桃直饮油的制备方法 CN112674178B 授权发明专利 高盼,张世宏,胡传荣,何东平


